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OMNIA

LATAM GROUP

“sostenibilidad alimentaria para tu industria”

Omnia Latam Group S.A.C. pertenece al grupo empresarial Negociaciones Horizonte, propietario
de las reconocidas marcas "Del Rio" y "Dos Caballos’. Esta alianza nos permite ofrecer soluciones
integrales, basadas en la solidez y experiencia de un grupo con muchos anos de trayectoria y
liderazgo en el mercado. Por consiguiente, Omnia Latam Group como unidad de negocio nacid
hace mas de 45 anos, especializidndose en la importacion y comercializaciéon de productos
alimenticios con altos estdndares de calidad, exclusivamente para la industria alimentaria (B2B).

Sin embargo, fue en octubre del 2023 que Omnia Latam Group, bajo el liderazgo de su CEO Cesar
Espiritu Mosquera, decidio constituir su propia razén social e independizarse de la empresa matriz,
con la finalidad de potenciar la comercializacion de productos de especialidad alimentaria en las
diferentes industrias del PerG y de la region latinoamericana; contribuyendo asi en la sostenibilidad
del negocio de sus clientes y en la mejora de vida del consumidor final.
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\/ i Aportar valor a nuestros clientes mediante lo

N \..u comercializacion de ingredientes alimenticios
y productos de especialidad de alta calidad,
enfocados al éxito y sostenibilidad de sus
negocios industriales.

o o -
» Vision
Ser el principal socio estratégico de nuestros

clientes para lograr ser la empresa lider en el
rubro.

» Valores

|

Integridad Honestidad Equidad
Dentro de la discipling, Dentro de |la dignidad, Dentro de la justiciq, el
la transparencia y el la honradez, la lealtad y compromiso, la solidaridad
respeto a la ley. la responsabilidad. y la razon.

Omnia Latam Group G
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Corn Starch

Food grade

ALMIDON pg MAiz (MAICEN)
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Nuestro portafolio de productos

Omnia Latam Group es actualmente en Peru, el agente oficial de la transnacional Emsland Starke
GmbH, comercializando de forma exclusiva los almidones modificados, almidones nativos y
proteinas derivados de la papay arveja, asicomo las hojuelas de papa. Asimismo, comercializamos
productos alimenticios de compafias lideres del mundo como ADM e Interstarch, con el gluten de
trigo; Sweet Dried Fruity Anjari, conlas pasas de uva; Glucovil, con el almiddn de maiz, GNF Chemical
con el glutamato monosddico; que han sido bienrecibidos porlas principalesindustrias delmercado
como Alicorp, Nestlé, Gloria, Compania Nacional de Chocolates, Bimbo, Saydn, Panaderia San
Jorge, Union, Gelafrut, San Fernando, Razzeto, Calsa, Indunat, entre otras.



e ]

———’"
zRI10

N
/’ -
EMSLAND GROUP
using nature to create
.A LL
0 uior
L EP 82 .
EMJE 820C Vl.tal Wheat Gluten e 0®
e Weizenglyg, 7
( Kneiikogyyg
MioTen ey
"mnsmmhg.h
©
10Kg Kr
' NETO
/
7))
<5
20

Somos parte
del grupo empresarial

T 7 &Dos

-~

CabaIIOS“

Negociaciones Horizonte

+ ANOS
JUNTOS

%‘
Omnia Latam Group a



EMSLANDGROUP

using nature to create

EMSLAND GROUP' e e ENSLAND GROUP — e—
f—

using nature to create d Ny USing nature to create

EMDEN KVH 1840

EMJEL EP CREAM EMJEL EP 820 C

1
|

Almidones
Modificados
Producto derivado del almidon de papa nativa, cuyas
modificaciones pueden ser fisica, quimica o enzimatica.



@

@

Usos

Debido a sus propiedades de viscosidad,
textura y consistencia; se emplea en pro-
ductos carnicos, snacks, salsas, panifica-
cion, lacteos, postres, bebidas, confiteria,
entre otros.

Beneficios

Productos especializados para laindustria
alimentaria que permite la sustitucion
parcial o total de ingredientes o aditivos,
para mejorar la calidad de la presentacion
del producto en forma, texturay volumen.

(v) Caracteristicas

Polvo fino y blanco. Posee estabilidad
térmica, solubilidad, resistencia al retro-
gradado, propiedades de gelificacion y
capacidad deretencidnde agua.

@ Presentacion

Bolsa de papel

x25 kg

Omnia Latam Group



EMSLAND GROUP

using nature to create

SUPERIOR POTATO STARCH
FECULA DE PAPA

Féculade papa

Chuiio

Procesada con alta tecnologia para laindustria alimentaria
y con exigentes certificaciones de calidad.
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Usos

Aplica paralaindustria alimentaria: productos
carnicos, snacks, salsas, panificacion,
bebidas, postres, entre otros.

Beneficios

Mejora notablemente la presentaciony la textura
de los productos alimenticios. Ayudamos a
fabricantes de todo el mundo a desarrollar
nuevos productos, reformularlos, optimizar sus
costosyreducirelimpacto ambiental.

(v) Caracteristicas

Polvo fino, blanco, de olory sabor
caracteristico. Posee cualidades
espesantes, ligantesy texturizantes.

@ Presentacion

Bolsa de papel

x 25 kg

Omnia Latam Group a
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Almidon
de Maiy
Almidon extraido de granos de maiz por proceso de molienda

humeda, procesada con tecnologia de ultima generacion para
laindustria alimentaria, con certificaciones de calidad.
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Usos

Es empleado como agente espesante, ligante o
texturizante en diversos productos alimenticios
tales como: panes, cakes, postres, sopas, cremas,
embutidos, wafers, barquillos de helados, galletas,
entre otros.

Beneficios

Mejora notablemente la texturay la apariencia
delos productos alimenticios. Ademas, al ser
derivado del maiz, es naturalmente libre de gluten,
lo que lo hace adecuado para dietas sin gluten.

(v) Caracteristicas

Polvo fino, con coloracién ligeramente
amarilla, de olory sabor caracteristico.
Tiene capacidad espesante, de gelati-
nizaciony estabilidadrelativa.

@ Presentacion

Bolsa de papel

x25kg

Omnia Latam Group u
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Sabor de calidad)

Glutamato Monosédico

Aditivo alimentario derivado de la
cafa de azUcar que permite realzar
los sabores salados, dulces, dcidos
oamargos. Es elquinto sabor: Umami.

(¥J Usos

En comidas procesadas, comidas del
hogar, restaurantes, entre otros.

(¥) Presentacion

Saco de polipropileno

x 25 kg - Mesh50 /60




Proteina derivada del trigo, excelente
agente aglutinante y texturizante.

(v) Caracteristicas (V) Beneficios

| Polvo fino amarillento o cremoso de Mejorala calidad de la harina.
oloragradable y sabor caracteristico.

(vJ Usos (v) Presentacion
Pastas, panes, productos carnicos, Bolsa de papel
harinas, cereales para desayunoy Al
productos dietéticos. X295 %ZQ

Omnia Latam Group a



Elaboradas a partir de frutos de uva, sometidas aun proceso de maduracion
para obtener20° Brix de la fruta; de variedad Flame, Thompsony Sultanina;
secadas de forma natural o industrial y procesadas industrialmente con
altos estandares de calidad.



(¥J Usos @ Presentacion

Para productos de panaderia, 3
Cajax10 kg

pasteleria, confites, snacks,
Omnia Latam Group a

comidas delhogar, entre otros.
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Laboratorio s

Disponemos de un laboratorio de vanguardia,
equipado con tecnologia de Ultima generacion,
que, junto conlos exhaustivosy asiduos controles
de cada area de nuestra compafia; garantizamos
la maxima calidad e inocuidad absoluta de todos
los productos que ofrecemos.




Certificaciones

Nos esforzamos continuamente para proveer a la industria alimentaria del Peru y demas
paises de Latinoameérica, con productos de lamas alta calidad. Contamos con prestigiosas
certificaciones otorgadas por destacadas entidades de Calidad Alimentaria, respaldando
nuestra gestionresponsable enlos ambitos laborales, socialesy ambientales.
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Visita nuestra web
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